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Planung 2018

Wegen diverser Nachfragen: Das Hauptthema meiner Chilianzucht in 2018 ist die

Verwendung von Chilis!

Die Chilianzucht ist zwar wegen der Nutzung von Chilis (durch meine Frau) entstanden, war für 

mich aber zu einem großen Teil ein Selbstzweck. Das soll jetzt anders werden! So beginne ich 

bereits in diesem Jahr (2017) mit ersten Ideen zur Verwendung, wie es sie bei Soßen und Broten 

schon gab. Auch wenn beim Füllen eines Chilis mit geschmackskräftigen Dingen der 

Eigengeschmack verloren geht, werde ich 2018 versuchen ganz viele Zubereitungsarten zu testen. 

Bisher hatte ich mich bei Chilis lediglich an der Schärfe und Größe orientiert, aber kaum am 

Geschmack! So werde ich 2018 vermutlich auf Pulver, Soßen, grillen und füllen eingehen. 

Einlegen wird ausgespart, da ich das in Essig nicht mag und man beim Einlegen in Öl leicht 

lebensgefährliche Fehler machen kann (Botulismus)! Vielleicht versuche ich es mit 

hochprozentigem Alkohol. Interesse habe ich auch noch am Kandieren und ich habe noch vom 

Einlegen in Honig gelesen. Es gibt vermutlich noch viele andere Verwendungszwecke, die mir 

gerade nicht einfallen (Eiskugel mit Chiliflocken?).

Da es 2018 um die Verwendung und damit besonders um den Geschmack gehen soll, wurden 

weniger scharfe, sondern mehr schmackhaftere Chilis aufgenommen. Außerdem möchte ich 

versuchen eine Sorte herauszufinden, der ich mein „Prädikat“ vergeben kann: „Verlässlich in 

Norddeutschland“ (= sehr verlässlich)! Daher gibt es sehr viele neue Sorten mit dem Risiko, dass 

die Ernte schlecht ausfällt!

Bei der Herstellung vo.  Chilipulver fiel auf, dass beim Trocknen einiges an Schärfe verlorengeht. 

Um das zu kompensieren und auch weil ich endlich einen Habanero finden wollte, der in 

Norddeutschland reiche Ernte bringt, läuft seit Oktober 2017 ein Experiment mit 16 Sorten 

Habaneros. Die sind sehr scharf, haben aber häufig ein gutes Aroma. Insofern sind es die 

richtigen Kandidaten zum Mischen mit weniger scharfen Sorten!

Im September 2017 gab es wegen der relativ schlechten Ernte 2017 weitere Versuche der 

tabellarischen Aufstellung von möglichen Chilisorten für die Chili-Saison 2018 mit verlässlichen, 

aber auch aromareichen und möglichst dickwandigen Sorten:

Name Familie Schärfe Grund / Verwendung Anzahl

Aji Habanero
Capsicum 

baccatum
10

produktiv; aromatisch; sehr verlässlich; 

Pulver
4

Ancho Poblano
Capsicum 

annuum
1 neu; frisch, trocknen, grillen 2

Cubanelle Sweet
Capsicum 

annuum
0 neu; grillen, Salat, frisch 2



Fatalii
Capsicum 

chinense
10

neu; aromatisch; scharfe Soße mit 

Mango oder Pfirsich; Pulver
2

Fresno
Capsicum 

annuum
4 verlässlich; füllen, einlegen 2

Jalapeno Mexico
Capsicum 

annuum
4 neu; füllen, einlegen, grillen, Salsa 2

Limón
Capsicum 

chinense
9 aromatisch; sehr verlässlich; Pulver 4

Numex Big Jim
Capsicum 

annuum
1 neu; sehr groß; füllen, grillen, frisch 2

Numex Twilight
Capsicum 

annuum
7 hübsch; sehr verlässlich; frisch 4

Purrira
Capsicum 

frutescens
6

 aromatisch; sehr verlässlich; frisch, 

Pulver, Ristra
2

Quadrato D’Asti 

Rosso

Capsicum 

annuum
0

neu; aromatisch; frisch, füllen, grillen, 

Salat
2

Rocoto Chile de 

Seda

Capsicum 

pubescens
8 neu; aromatisch; Soße, Chili-Salz, füllen 2

Rocoto 

Ecuadorian Red

Capsicum 

pubescens
8 neu; aromatisch; Soße, Chili-Salz, füllen 2

Thai Dragon
Capsicum 

annuum
8

im Gewächshaus verlässlich; Pulver; 

asiatische Küche
4

Thai orange hot
Capsicum 

annuum
8

im Gewächshaus verlässlich; Pulver; 

asiatische Küche
4

Thai red hot
Capsicum 

annuum
8

im Gewächshaus verlässlich; Pulver; 

asiatische Küche
4

Da ich zusätzlich rund 10 Habanerosorten durch mein Habanero-Experiment erwarte, sollen es 

hier maximal 16 Sorten bei ca. 50% an neuen Sorten werden. Meine Frau bekommt 4 x 6 recht 

verlässliche Chilipflanzen für ihren Jahresbedarf und mir bleiben 2 x 10 Pflanzen als 

„Studienobjekte“, sind also 44 in Summe plus rund 20 Habaneros aus meinem Experiment!



Meine Tomaten dürfen aber auch nicht fehlen! Es wird doch noch neue Sorten geben (Große 

Süße, Schoko-Tomate) und eine bisher nicht schmackhafte (Mexikanische Honigtomate) wird noch 

einmal aus einer anderen Quelle geprüft! Bei der Honigtomate bin ich zufällig über das Original 

gefallen und ziehe aus deren Samen neue Pflanzen an!

Name Verwendung / Grund Anzahl

Große Süße neu; Schwester der Kleinen Süßen; süß 2

Honigtomate bewährt; süß 2

Kleine Süße bewährt; süß 2

Mexik. Honigtomate zweiter Versuch vom anderen Lieferanten; süß 2

Schoko-Tomate neu; süß 2

Sprite bewährt; süß 2

Da ich bei Kräutern keine aktuellen Seiten mehr habe, es aber auch um Anzucht geht, sind hier 

die derzeit geplanten Kräuter für 2018 zu sehen:

Name Verwendung / Grund Anzahl

Basilikum African Blue robust, guter Geschmack 2

Griechischer Oregano Pizza; frostfest 2

Thai-Basilikum Horapha Thaiküche 2

Thai-Basilikum Kaprao Thaiküche 2

Thai-Limonen-Basilikum Thaiküche 2

Erkenntnisse aus 2018

Ende 2018 ist anzumerken, dass das Thema Verwendung von Chilis nicht mehr ausführlich 

betrachtet wurde, weil klar wurde, dass man Chilis praktisch für alles nutzen kann und nur die 

Sorten mit wenig Schärfe zumindest ein wenig an Eigengeschmack liefern können. Aber daraus 

lässt sich keine Verwendungsempfehlung herleiten. Klar wurde auch, dass Sorten, die ähnlich 

wenig Schärfe wie Paprikas haben, zwar lecker sein können, aber sich nicht wesentlich von Sorten 

aus dem Supermarkt unterscheiden, zu wenig Früchte bilden und daher zukünftig in meiner 

Anzucht entfallen. Gleiches gilt auch für die Schärfeweltmeister, insbesondere Jolokias, die für 

mich keinen spürbaren Geschmack haben, der deren Schärfe überleben würde. So bleiben mir bei 



den wirklich scharfen Sorten (8 – 10) hauptsächlich die Lieblingssorten meiner Frau (Aji Habanero 

und Thai-Chilis). Sorten unter Schärfe 3 werden zukünftig immer weniger bei mir zu finden sein, 

weil es Paprikas dann auch tun.



Sorten 2018

Die Chili-Sorten, die 2018 genutzt werden sollen (außerhalb des Habanero-

Experiments):

Name Familie Schärfe Grund / Verwendung Anzahl

Aji Habanero
Capsicum 

baccatum
10

produktiv; aromatisch; sehr 

verlässlich; Pulver
4

Ancho Poblano
Capsicum 

annuum
1 neu; frisch, trocknen, grillen 2

Cubanelle Sweet
Capsicum 

annuum
0 neu; grillen, Salat, frisch 2

Fatalii
Capsicum 

chinense
10

neu; aromatisch; scharfe Soße mit 

Mango oder Pfirsich; Pulver
2

Fresno
Capsicum 

annuum
4 verlässlich; füllen, einlegen 2

Jalapeno Mexico
Capsicum 

annuum
4 neu; füllen, einlegen, grillen, Salsa 2

Limón
Capsicum 

chinense
9 aromatisch; sehr verlässlich; Pulver 4

Numex Big Jim
Capsicum 

annuum
1 neu; sehr groß; füllen, grillen, frisch 2

Numex Twilight
Capsicum 

annuum
7 hübsch; sehr verlässlich; frisch 4

Purrira
Capsicum 

frutescens
6

 aromatisch; sehr verlässlich; frisch, 

Pulver, Ristra
2

Quadrato D’Asti 

Rosso

Capsicum 

annuum
0

neu; aromatisch; frisch, füllen, grillen, 

Salat
2



Rocoto Aji Largo
Capsicum 

pubescens
8

verlässlich; aromatisch; Soße, Chili-

Salz, füllen
2

Rocoto Chile de 

Seda

Capsicum 

pubescens
8

neu; aromatisch; Soße, Chili-Salz, 

füllen
2

Rocoto Ecuadorian 

Red

Capsicum 

pubescens
8

neu; aromatisch; Soße, Chili-Salz, 

füllen
2

Rocoto Manzano 

Amarillo gelb

Capsicum 

pubescens
8 aromatisch; Soße, Chili-Salz, füllen 2

Thai Dragon
Capsicum 

annuum
8

im Gewächshaus verlässlich; Pulver; 

asiatische Küche
4

Thai orange hot
Capsicum 

annuum
8

im Gewächshaus verlässlich; Pulver; 

asiatische Küche
4

Thai red hot
Capsicum 

annuum
8

im Gewächshaus verlässlich; Pulver; 

asiatische Küche
4

Da Rocoto Chile de Seda und Rocoto Ecuadorian Red von ChiliFee nicht gekeimt hatten, wurden 

kurzerhand Rocoto Aji Largo und Rocoto Amarillo Manzano als Ersatz aus meinem Bestand 

ausgewählt.

Stand 11.02.2018: Aus obiger Tabelle haben 13 Sorten bereits ihr Soll erfüllt, was gesunde 

Keimlinge betrifft!



Anzucht 2018

In meinem Weihnachtsurlaub 2017 bin ich mit der Chilianzucht für 2018 gestartet!

Hier folgt der Plan für Chilis, Tomaten und Kräuter. Das Erntejahr der Samen steht in Klammern. 

Ein „S“ bedeutet, die Samen wurden bei Semillas gekauft, „F“ steht für ChiliFee und ohne 

Buchstaben sind meine Chilisamen. Wenn nicht anders angegeben wird ein Samen pro Kammer 

ausgesät.

Box1 vom 23.12.2017 – 04.02.2018:

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Dragon 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Orange Hot 

(S 2016)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Thai Red Hot 

(S 2017)

Box 2 vom 01.01.2018 – 04.02.2018:

Aji Habanero 

(2017)

Aji Habanero 

(2017)

Límon 

(2017)

Límon 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Aji Habanero 

(2017)

Aji Habanero 

(2017)

Límon 

(2017)

Límon 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Aji Habanero 

(2017)

Aji Habanero 

(2017)

Límon 

(2017)

Límon 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Aji Habanero 

(2017)

Aji Habanero 

(2017)

Límon 

(2017)

Límon 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Box 3 vom 13.01. – 25.02.2018:

Fatalii (S 

2017)

Fatalii (S 

2017)

Fatalii (S 

2017)

Fatalii (S 

2017)

Fatalii (S 

2017)

Fatalii (S 

2017)



Purrira (2017) Purrira (2017) Purrira (2017) Purrira (2017) Purrira (2017) Purrira (2017)

Rocoto Chile 

de Seda (F 

2016)

Rocoto Chile 

de Seda (F 

2016)

Rocoto Chile 

de Seda (F 

2016)

Rocoto Chile 

de Seda (F 

2017)

Rocoto Chile 

de Seda (F 

2017)

Rocoto Chile 

de Seda (F 

2017)

Rocoto Ecu. 

Red (F 2017)

Rocoto Ecu. 

Red (F 2017)

Rocoto Ecu. 

Red (F 2017)

Rocoto Ecu. 

Red (F 2017)

Rocoto Ecu. 

Red (F 2017)

Rocoto Ecu. 

Red (F 2017)

Box 4 vom 28.01. – 11.03.2018:

Ancho Poblano 

(S 2017)

Ancho Poblano 

(S 2017)

Ancho Poblano 

(S 2017)

Ancho Poblano 

(S 2017)

Ancho Poblano 

(S 2017)

Ancho Poblano 

(S 2017)

Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

Numex Big Jim 

(S 2017)

Numex Big Jim 

(S 2017)

Numex Big Jim 

(S 2017)

Numex Big Jim 

(S 2017)

Numex Big Jim 

(S 2017)

Numex Big Jim 

(S 2017)

Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

Box 5 vom 04.02. – 18.03.2018:

Fresno (F 

2017)

Fresno 

(2017)
Filironi (2017)

Jalapeno Mexican 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Fresno (F 

2017)

Fresno 

(2017)
Filironi (2017)

Jalapeno Mexican 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Fresno (F 

2017)

Fresno 

(2017)

Jalapeno Mexican 

(2017)

Jalapeno Mexican 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Fresno (F 

2017)

Fresno 

(2017)

Jalapeno Mexican 

(2017)

Jalapeno Mexican 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Numex Twilight 

(2017)

Box 6 vom 11.02. – 25.03.2018:



2 Ancho 

Poblano (S 

2017)

2 Filironi 

(2017)

2 Jalapeno 

Mexican 

(2017)

2 Numex 

Twilight 

(2017)

2 Rocoto Aji 

Largo (2015)

2 Rocoto Manzano 

Amarillo gelb 

(2016)

3 Ancho 

Poblano (S 

2017)

2 Filironi 

(2017)

3 Jalapeno 

Mexican 

(2017)

2 Numex 

Twilight 

(2017)

2 Rocoto Aji 

Largo (2015)

2 Rocoto Manzano 

Amarillo gelb 

(2016)

2 Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

2 Fresno 

(2017)

2 Numex Big 

Jim (S 2017)

3 Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

2 Rocoto Aji 

Largo (2015)

3 Superdatil (S 

2017)

3 Cubanelle 

Sweet (S 

2017)

2 Fresno 

(2017)

3 Numex Big 

Jim (S 2017)

2 Quad. D’Asti 

Rosso (S 

2017)

2 Rocoto 

Manzano Amarillo 

gelb (2016)

2 Superdatil (S 

2017)

Die Box Thai ist seit dem 28.01.2018 gefüllt. Genauer Inhalt unbekannt, aber sicherlich diverse 

Thai-Auberginen.

Die Box Kräuter ist seit dem 04.02.2018 aktiv. Basilikum African Blue (F 2016; alles weitere von 

Rühlemann 2016), Griechischer Oregano, Thai-Basilikum Horapha + Kaprao + Limone.

Die Box Tomate 1 wird am 24.03.2018 wie folgt bestückt:

Große Süße 

(2017)

Honigtomate 1 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (F 

2016)

Schoko 

(2017)

Sprite 

(2017)

Große Süße 

(2017)

Honigtomate 1 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (F 

2016)

Schoko 

(2017)

Sprite 

(2017)

Große Süße 

(2017)

Honigtomate 2 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (S 

2017)

Schoko 

(2017)

Sprite (S 

2017)

Große Süße 

(2017)

Honigtomate 3 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (S 

2017)

Schoko 

(2017)

Sprite (S 

2017)

Die Box Tomate 2 wird am 07.04.2018 genauso bestückt:

Große Süße 

(2017)

Honigtomate 1 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (F 

2016)

Schoko 

(2017)

Sprite 

(2017)

Große Süße 

(2017)

Honigtomate 1 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (F 

2016)

Schoko 

(2017)

Sprite 

(2017)



Große Süße 

(2017)

Honigtomate 2 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (S 

2017)

Schoko 

(2017)

Sprite (S 

2017)

Große Süße 

(2017)

Honigtomate 3 

(2017)

Kleine Süße 

(2017)

Mex. Honigtomate (S 

2017)

Schoko 

(2017)

Sprite (S 

2017)

Ende April wird das Gewächshaus draußen mit diversen Chili- und Tomatenpflanzen gefüllt. Die 

Habaneros aus meinem Experiment sind dann bereits dort.

Wegen der nicht keimenden Samen von ChiliFee wurden ein paar Ersatzsorten ausgewählt. Ich 

komme damit auf 20 ausgesäten Sorten bei der Anzucht ohne Habaneros. Die Habaneros aus 

meinem Experiment sind mit 25 ausgesäten Sorten dabei. Somit habe ich 2018 maximal 45 

Chili-Sorten. Das ist mein persönlicher Rekord! 

Die Anzucht hatte Ende 2017 begonnen und die ersten Keimlinge sind inzwischen auf 

der Fensterbank per Webcam zu sehen!



Chilianzuchtregal der 

Saison 2018

Schimmel Habanero-Box 2

Anzucht 2018

Am 23.12.2017 wurden die 

eingeweichten Samen der Box 1

ausgesät. Da ich inzwischen drei 

Gewächshäuser von meinem 

Habanero-Experiment hatte, 

wurde das Chilianzuchtregal 

aktiviert.

Um endlich mein Schimmelproblem besser in den Griff zu bekommen, 

wurden die obersten zwei Gewächshäuser mit einer zweiten Lage Füße 

zwischen Wanne und Deckel versehen. Außerdem wurden die Mini-Lüfter zu 

kleinen Heulern upgedatet, indem sie nun nicht mehr in Reihe, sondern 

parallel geschaltet sind. Die elektrischen Daten geben das her. Ich werde 

demnächst die Erdtemperatur zwischen den beiden oberen und den beiden 

unteren Häuschen vergleichen. Da wird es durch diese Umstellung vermutlich 

auch Unterschiede geben.

Eines steht jedenfalls fest: Der Schimmel nervt – alleine schon wegen der Optik, auch wenn es 

fast aussieht wie Schnee!

30.12.2017 – Keimung in Box 1 mit Samen von 8 Thai Dragon, 8 Thai Orange Hot, 8 Thai Red 

Hot. Sichtbar sind 4 Thai Dragon, 8 Thai Orange Hot, 7 Thai Red Hot.

01.01.2018: Aussaat in Box 2 mit Aji Habanero, Limón und Numex Twilight.

02.01.2017 – Keimung in Box 1:

24 von 24 Samen haben gekeimt und das nach 10 Tagen – super!

06.01.2017: Leider sind in Box 1 4 Thai Dragon, 1 Thai Orange Hot und 1 Thai Red Hot nicht zu 

gebrauchen, aber in Summe reicht es.

06.01.2017: Keimung in Box 2 mit Samen von 8 Aji Habanero, 8 Limon, 8 Numex Twilight. Es 

haben folgende Samen gekeimt: 5 Limon, 1 Numex Twilight.

13.01.2017: Aussaat in Box 3 mit Fatalii, Purrira, Rocoto Chile de Seda und Rocoto Ecuador 

Red .

Keimung in Box 2: Nach zwei Wochen gib es ein gutes Resultat: 7 Aji Habanero, 7 Limon, 7 

Numex Twilight. Kein Schreibfehler! 

20.01.2018

Keimung Box 1: Von 7 gekeimten Thai Dragon sind 2 tot. Thai Red Hot und Thai Orange Hot: Von 

8 Samen haben alle gekeimt und einer ist jeweils gestorben.

Keimung Box 2: 8 Aji Habanero, 7 Limon und 7 Numew Twilight – alle wohlauf! 

Keimung Box 3: Nach einer Woche sind 5 Purriras zu sehen.

Die Samen für Box 4 werden eingeweicht…



Zwischendurch mal ein paar Fotos der Anzuchtboxen 1, 2 und 3:

Wer schon einmal Aji Habanero hatte, wird ihn sofort auf einem der drei Fotos erkennen! 

28.01.2018: Keine Änderungen in Box 1 und 2. In Box 3 sind diese Sorten zu sehen: 5 Fatalii, 6 

Purrira (1 tot). Entweder sind die Rocotosamen generell langsam (keine Keimlinge nach zwei 

Wochen in Sicht) oder die Samen von „ChiliFee“ sind in der Qualität deutlich schlechter, als die 

von Semillas (Fatalii u. a.). Ich fürchte letzteres, da alle 11 Samen der „Red Savina“ ebenfalls 

nicht gekeimt hatten! ChiliFee wird daher für die nächsten Jahre von meinen Bestellungen 

ausgeschlossen! Semillas bleibt trotz leichter Preiserhöhung mein Favorit! – Ausgesät wurden 

für Box 4 die großen Annuums: Ancho Poblano, Cubanelle Sweet, Numex Big Jim und Quadrato 

d’Asti Rosso.

04.02.2018: Die ChiliFee ist tatsächlich für die nächsten Jahre raus! Kein Samen hat gekeimt! 

Damit werden in der letzten Box noch ein paar andere Rocotos aus meinem Bestand ausgesät! – 

In den Boxen 1 bis 3 gibt es keine Veränderungen mehr, wobei die Keimlinge aus Box 1 und 2 

wegen ihrer Größe heute vorzeitig umgetopft wurden. In Box 4 sind zwei Cubanelle Sweet und 

ein Quadrato d’Asti Rosso zu sehen. Ich hoffe auf mehr! – In Box 5 wurden ausgesät: 

„Filironi“ (ein Geschenk aus Norddeutschland), Fresno (ChiliFee), meine „Fresno“ (vor x Jahren im 

Supermarkt gekauft – vermutlich Kreuzung mit Jalapeno), Jalapeno Mexican und Numex Twilight. 

– Für die Box 6 (letzte Chili-Box in Saison 2018!) wurden die Samen eingeweicht.

11.02.2018: Inzwischen wurde für die Chilisaison 2018 die letzte Anzuchtbox 

(Nachzügler) mit Samen gefüllt! Dabei ging es richtig zu Sache und es wurden zum Teil 3 

Samen pro Kammer gesät! Die Sorten von Box 6 sind: Ancho Poblano, Cubanelle Sweet, Filironi, 

Fresno, Jalapeno Mexican, Numex Big Jim, Numex Twilight, Quadrato d’Asti Rosso, Rocoto Aji 

Largo, Rocoto Manzano Amarillo gelb und Superdatil. Box 3 ist unverändert. Box 4: 1 Ancho 

Poblano, 5 Cubanelle Sweet (1 tot), 2 Numex Big Jim (1 tot) und 3 Quadrato d’Asti Rosso. Box 

5: Nach drei nichtkeimenden Sorten von ChiliFee haben nun immerhin die vier Fresnosamen alle 

gekeimt und meine Fresnosorte gar nicht! Ansonsten sind da noch 2 Filironi, 5 Jalapeno Mexican 

und 4 Numex Twilight. Bisher habe ich damit 13 Sorten (ohne Habaneros) mit mindestens 2 

Pflanzen. Das reicht mir vollkommen, auch wenn durch die Box 6 sicherlich noch einiges 

dazukommt! – Am 11.03.2018 beginnt die Anzucht von Minitomaten.

18.02.2018: Inhalt der Box 3 ist unverändert:  5 Fatalii, 6 Purrira (1 tot, Rest sehr kräftig!). Box 

4: 1 Ancho Poblano, 5 Cubanelle Sweet (1 tot), 3 Numex Big Jim und 3 Quadrato d’Asti Rosso. 

Box 5: 2 Filironi, 4 Fresno (F), 6 Jalapeno Mexican und 8 Numex Twilight. Box 6: 1 Cubanelle 

Sweet, 4 Filironi, 4 Numex Big Jim, 3 Numex Twilight und 1 Quadrato d’Asti Rosso. Der Filironi 



könnte ein guter Chili für Norddeutschland werden. Mal sehen, ob er weiterhin so agil ist! – 

Inzwischen sind es 15 Chilisorten für 2018 (ohne Habaneros) und es könnten noch maximal drei 

hinzukommen!

25.02.2018: Änderungen gibt es in Box 5, wo 6 von 8 nachträglich ausgesäten Fresno zu sehen 

sind. Box 6: 5 Ancho Poblano (1 tot), 5 Cubanelle Sweet, 4 Filironi, 2 Fresno, 4 Jalapeno Mexican, 

5 Numex Big Jim, 4 Numex Twilight (1 tot), 4 Quadrato d’Asti Rosso, 5 Rocoto Manzano Amarillo 

gelb (1 tot).

03.03.2018: In Box 5 konnte ein weiterer Fresno von der Samenhülle befreit werden.

Ansonsten rechne ich mit keinen weiteren Veränderungen und schließe damit die 

Chilianzucht!

Am 24.03.2018 hatte das Aussäen der 

Tomatensamen etwas verspätet stattgefunden. So 

wurden gleich beide Anzuchtboxen aktiviert. Knappe 

90% Keimrate! SUPER!  6 x Große Süße, 8 x 

Honigtomate, 7 x Kleine Süße, 7 x Mex. 

Honigtomate, 7 x Schokotomate, 7 x Sprite. Seit 

Mitte April stehen sie im Gewächshaus. Das Foto 

zeigt einen kleinen Ausschnitt der 42 Pflanzen.

Damit wird diese Seite geschlossen! Mehr ist bei der Außen-WebCam oder später vielleicht in der Chili-
Aufzucht von 2018 zu finden!



Aufzucht 2018

Mitte April ist lediglich zu vermerken, dass die Purriras schon Früchte gebildet haben, die Thai-

Chilis auch schon kräftig blühen, während die Aji Habaneros wieder einmal mit ihren kränklich 

aussehenden gelben Blättern „glänzen“!

In der letzten Aprilwoche hatte ich meine übriggebliebenen Chilis bei Kollegen angeboten, aber es 

waren am Ende immer noch über 50 Chilis nicht vergeben. Die über 20 Tomatenpflanzen waren 

bereits am ersten Tag unter die Leute gebracht!

Da dieses Jahr wieder einmal zu bemerken war, dass der Trend von den extrem scharfen Chilis zu 

wenig bis mittelscharfen Chilis geht, hat meine Frau die übriggebliebenen Pflanzen ihrer 

Lieblingssorten, wie Aji Habanero, Limon und drei Thaisorten für sich selber eingesackt. Trotzdem 

sind noch 16 Pflanzen in der Schärfe von 8 bis 10 für meinen privaten Verteiler übrig, was mehr 

als ausreichend ist. Also merke für die nächste und übernächste Saison: außer den „scharfen 

Lieblingen“ für meine Frau und den hübschen Numex Twilights (Schärfe 7) brauche ich nur noch 

zwei bis drei Sorten mit Schärfe über 6! Eine Sorte wird etwas aus der Rocoto-Familie und ein 

bis zwei aus der Habanero-Familie sein.

Im August gab es schon mehrere Ernten, da es 2018 ein besonders heißer Sommer war. Sogar 

die Thai-Chilis sind wie verrückt außerhalb des Gewächshauses gewachsen! Und den Tomaten 

wurde es im Gewächshaus so heiß, dass die Blätter vertrocknet sind und wir die Pflanzen 

herausgeholt hatten. Die zwei Fotos zeigen nur ungefähr die Hälfte der Früchte. Die andere Hälfte, 

besonders Aji Habaneros und Limons wurden schon zur Soßenherstellung verwendet.



Bitte auch einen Blick auf die Chili-Anzucht von 2018 und das Habanero-Experiment werfen, in 

dem immer wieder einmal Fotos gemacht werden.



WebCam 2018

Am 16.05.2018 wurde die Kamera abgeschaltet.

Die Webcam, mit einem täglichen Foto gegen Mittag, sollte die mittelfristigen Unterschiede im 

Wachstum sichtbar machen.

Auf den Fotos ist der Start der „Fensterbanksaison“ und drei Wochen danach zu sehen. Was für 

ein Unterschied!

Weitere Infos:

Die bisherige Webcam aus dem Mini-Gewächshaus wurde am 01.01.2018 für den Betrieb auf der 

Fensterbank umgebaut. Am 13.01.2018 wurde sie noch einmal umgebaut und hat jetzt ihre 

endgültige Position auf der Fensterbank, wo später auch die Keimlinge aus der regulären Anzucht 

Platz finden werden. Dort sind ab Mitte März ausschließlich die Chilis aus der normalen Anzucht 

2018 zu sehen.



Damit die Keimlinge nicht zu schnell in die Höhe schießen, wurde Anfang Februar blaues LED-Licht 

zugefügt und zur weiteren Kräftigung gab es noch einen manuell einzuschaltenden Ventilator seit 

dem 10.02.2018!

Am 04.03.2018 wurde das künstliche Licht auf morgens und abends mit je 4 Stunden eingestellt. 

Tagsüber gibt es seitdem ausschließlich Tageslicht.

Mitte März wurde es höchste Zeit, den Pflanzen mehr Platz zu gönnen. Man sah den Wald vor 

lauter Bäumen nicht!   Die Habaneros aus dem Experiment mit ihren großen Blättern hatten den 

anderen das Licht genommen. Das Gewächshaus draußen war noch frei, es muss minimal beheizt 

werden, damit die Pflanzen nicht erfrieren!

Ab dem 24.03.2018 sind nach einer Umräumaktion ausschließlich die Chilis aus der Chilianzucht 

2018  auf der Fensterbank zu sehen, während die WebCam2 für das Habanero-Experiment im 

Gewächshaus draußen täglich Fotos der Habaneros machen wird.

Kurz vor Ostern wurden die großen Chilis der Anzuchtboxen 1 und 2, sowie die groß geratenen 

Purriras, in das leicht beheizte Gewächshaus nach draußen gebracht. Zu Ostern wurde die 

Webcam gegen eine einfache mit Fixfokus getauscht, weil diese mehr Chilis zeigen konnte.

Nach dem Verschenken der ersten Chilipflanzen an Kollegen Ende April, wurden die 

übriggebliebenen Pflanzen noch einmal auf der Fensterbank platziert, da das kleine Gewächshaus 

draußen (Webcam2) schon fast voll war. Aufgefallen war noch, dass es dieses Jahr wieder einmal 

ohne Läuse abging! Vielleicht mögen die keinen Schimmel? 

Anfang Mai wurden alle LEDs abgeschaltet und abgebaut.


